
Saint-Valentin
Le menu

Entrée
Tartare de Saint-Jacques

cheesecake à l’aneth, sablé aux graines.

Deuxième entrée
Pavé de cabillaud légèrement fumé

blini de topinambours, bisque.

Plat
Magret de canard rôti,

palets de céleri confits.

Dessert
Pavlova

au litchi et au gingembre.

Fromage
Camembert pané aux épices, mesclun.

Restaurant le Gaigne

8 rue de Nancy, 54740 XIROCOURT

Réservation obligatoire

www.lafermedeschanottes.fr

03 65 67 02 23

Une soirée d'exception pour célébrer l'amour

       

           

          

Tarif

 

:

 

59

 

€

 

par

 

personne

 

(hors

 

boissons).

Servi

 

uniquement

 

aux

 

dîners

 

des

 

vendredi

 

13

 

&

 

samedi

 

14

 

février

 

2026.

 

La

 

carte

 

habituelle

 

ne

 

sera

 

pas

 

proposée

 

lors

 

de

 

ces

 

soirées.


