Bonjour,

C'est avec joie que nous vous partageons les derniéres aventures de notre coin de paradis pendant les mois d'aotit et de
septembre.

Installez-vous maintenant, car il y a tant a raconter !

Dans notre petit poulailler, notre adorable First, née en
avril, a pondu ses premiers ceufs. Chaque matin, la
découverte d'un nouvel ceuf est une petite victoire qui

ensoleille nos journées.

La saison au potager a été a la fois fructueuse et pleine
de défis.

Nos tomates, courgettes, aubergines, et une multitude
d'autres légumes colorés ont défilé dans nos paniers.

Mais nos choux ont eu chaud, défiant les attaques des
altises et des piérides. Grace a une infusion de menthe,
ils reprennent lentement des forces, préts a étre bientot

récoltés.

Qui aurait cru que les tournesols se révéleraient étre
de bien trop gourmands tuteurs pour nos concombres

et melons ?

Le jardin nous a enseigné une lecon amusante : parfois,

les choix ne sont pas aussi simples qu'ils en ont l'air.




Le verger nous a réservé quelques défis cette année.
Les mirabelles ont subi deux gros orages au moment de
leur pleine maturité, les faisant éclater et pourrir. Nous
avons pu récolter seulement 13 tonneaux sur les 40
habituels.

Les pommes Sonnettes sont tombées prématurément,
mais nous avons tenté de les faire mirir avant de les

mettre en tonneaux.

La campagne de distillation pour les bouilleurs de cru débutera officiellement le 23 octobre. En cas de retour du
froid automnal, les alambics seront rallumés a cette date. Si vous avez des tonneaux a faire distiller, n'hésitez pas a

me contacter pour organiser cette étape essentielle de la transformation de vos fruits en eau-de-vie.

® 06 20 51 58 71 ou aurelie@orelis-distillerie.fr

Apreés les délices du miel de Printemps, nos abeilles
ont régalé nos papilles avec un miel d'été délicieux.
Mickaél a entrepris une aventure passionnante en
déplacgant six ruches en Haute-Marne, donnant
naissance a un miel de sarrasin plein de caractere.
Retrouvez nos miels en vente directe a la ferme, sur

les marché ou encore sur notre

21 & 22.10 - Foire de Poussay - Allée 3 coté pair, emplacement 32
29.10 - Marché fermier de Haroué

19.11 - Marché de Noél de Parroy

25.11 - Marché de Noél au Potager de Frangois a Mirecourt
02.12 - Marché Festif de Mattaincourt

03.12 - Marché de la Saint Nicolas a Fécocourt


https://www.lafermedeschanottes.fr/boutique-et-services/?store-page=Le%20Rucher-c152063567&utm_source=brevo&utm_campaign=2310%20-%20Nouvelles%20gourmandes%20de%20la%20Ferme%20des%20Chanottes&utm_medium=email

Bloquez déja les dates pour vos mariages, baptémes et anniversaires ! Mickaél a déja un carnet bien rempli pour la

saison estivale 2024.

Gardez un ceil attentif sur votre boite mail ces prochains jours, car une grande surprise se prépare !

Nous avons hate de pouvoir vous en dire plus !

Comment nous joindre ?

00 Micka€el 06 14 74 03 92/
00 Aurélie 06 20 51 58 71/

Un immense merci de faire partie de notre communauté et de partager ces moments avec nous.

N'hésitez pas a partager nos aventures et notre newsletter avec vos amis qui partagent la méme passion pour la
nature, l'agriculture et la distillation.

Plus on est de fous, plus on rit!

A trés bientdt pour de nouvelles aventures a la ferme !

, Distillatrice-paysanne a la Ferme des Chanottes

Vous avez manqué notre derniére newsletter ? Ne vous inquiétez pas, vous pouvez la télécharger directement
depuis notre site web ! Cliquez ici pour accéder a nos archives et découvrir ce que vous avez raté.

Vous pouvez également suivre au jour le jour nos aventures en vous abonnant a nos réseaux sociaux et
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